Voćni kolač
 

Tijesto:

6 jaja

6 žlica šećera

6 žlica ulja

6 žlica brašna

1 prašak za pecivo

 

Istučeš snijeg od bjelanjaka, umiksaš šećer, žutanjke, ulje i brašno s PP.

 

Nadjev:

1/2 l Hole slatkog vrhnja

10 žlica šećera

3 jogurta

2 vrećice mljevene bijele želatine

voće (kompot ili svježe)

 

Izmiksaš Hole, umiksaš šećer i 2 jogurta.

Želatinu pomiješaš s 8 žlica vode i ostaviš minutu-dvije da nabubri.

1 jogurt izmiješaš da bude kremast i polako zagriješ (ne previše da se ne usiri). U toplom jogurtu otopiš nabubrenu želatinu pa to umiksaš u Hole. Dobro izmiksaš. Umiješaš narezano voće i staviš na ohlađeni biskvit. Dobro ohladiš.

 

 

