TROSTRUKI UŽITAK











Tijesto: 


6 bjelanjaka 


20 dag šećera 


30 dag lješnjaka 


3 žlice oštrog brašna


1 prašak za pecivo


Lješnjake kratko peći u protvi na visokoj temperaturi (200(C) dok im kožica potamni da se mogu lako oljuštiti te ih samljeti. Tijesto ispeći u većoj protvi (manja crna plitka).








Krema: 


7 dl mlijeka, 


2 pudinga od vanilije, 


20 dag šećera, 


6 žutanjaka


Sve skuhati. U ohlađenu kremu dodati 20 dag margarina. Gotovu kremu podijeliti i u polovicu umiksati 10 dag čokolade omekšane u vrućoj vodi.





Petit beure keksi





Spajanje: 


biskvit, žuta krema, keksi (namočeni u mlijeku), crna krema, mljeveni lješnjaci ili strugana čokolada za posipanje


