B A K L A V A
SASTOJCI:


6
jaja

2.5
čaše
šećera

1.5
čaša
ulja

1
čaša
jogurta

1
prašak za pecivo

25
dag
krupno mljevenih oraha ili maka

50
dag
tijesta za savijače


2
čaše
vode


2
čaše
šećera


1
vanilin šećer



malo
ruma


Dobro izmiksaj 6 jaja, 2.5 čaše šećera, 1.5 čašu ulja, 1 čašu jogurta i 1 prašak za pecivo. Oduzmi jednu čašu file, a u ostatak dodaj 25 dag krupno mljevenih oraha ili maka.


Veliku tepsiju namaži margarinom, stavi 2 lista tijesta za savijače, premaži četvrtinom file i tako ponavljaj sve dok ne potrošiš sve listove i filu. Na posljednja dva lista tijesta namaži žutu filu koju si prije oduzeo. Peci u pećnici.

Dok se baklave peku, prokuhaj 2 čaše vode, 2 čaše šećera, 1 vanilin šećer i malo ruma. Vruće baklave prelij vrućim sirupom. Rezati hladno.
čaša = 200 ml
